
Menüplan Mittagstisch vom 11. März bis 12. April 2024

Montag 11.03. Dienstag 12.03. Mittwoch 13.03. Donnerstag 14.03. Freitag 15.03.

Panierter Pangasius (Viet)

Salzkartoffeln

Rahmspinat

V= Vegiplätzli

Fusilli Fiorentina

mit Trutenschinken

Erbsli und Rüebli

Rahmsauce

Trutenpiccata

Safranreis

Gemüse

Spaghetti

mit Sojabolognaise

Poulet-Dürüm

zum selber füllen

V= Falaffel

Montag 18.03. Dienstag 19.03. Mittwoch 20.03. Donnerstag 21.03. Freitag 22.03.

Riz Casimir (Poulet)

V= Sojageschnetzeltes

Panierte Pouletschnitzeli

Bratkartoffeln

Gemüse

V= Panierte Vegischnitzeli

Hackbraten

Hörnli

Gemüse

Spätzli

Rahmsauce

Gemüse

Tortellini (Vegi)

Pestorahmsauce

Montag 25.03. Dienstag 26.03 Mittwoch 27.03. Donnerstag 28.03. Freitag 29.03.

Pizzaplausch

Pouletbrätchügeli an

Rahmsauce und Pastetli

Reis

Broccoli

V= Gemüserahmsauce

Cervelat an Bratensauce

Vollkornteigwaren

V=Vegiwurst

Buchstabensuppe

Fotzelschnitte

Zimtzucker

Montag 01.04. Dienstag 02.04. Mittwoch 03.04. Donnerstag 04.04. Freitag 05.04.

Gehacktes mit Hörnli

Apfelmuss

V= Sojabolo

Wienerli im Teig

Bohnen

Currysauce

Reis

Fruchtsalat

Kalbsbratwurst*

Kartoffelgratin

Gemüse

V= 2.Gemüse

*Geflügel

* = Schweinefleisch

(Änderungen vorbehalten)

Montag 08.04. Dienstag 09.04. Mittwoch 10.04. Donnerstag 11.04. Freitag 12.04.

Gebackener Fleischkäse**

Bratkartoffeln

Gemüse 

V= Vegischnitzeli

**Geflügel  

Penne an Tomatensauce

Reibkäse

Lasagne

Gemüse

Bouillon mit Einlage

Crêpes 

Sojabolo und Apfelmuss

Kartoffel Gnocchi

Kräuterrahmsauce

(Änderungen vorbehalten)

Link Richtlinien

Link Rezept Salatsauce

Karfreitag

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

* Unsere Salate und Salatsauce sind hausgemacht und aus wertvollen Zutaten wie Bio-Gemüse, Bio-Ölen, Bio-Essig, Bio-Milch 

sowie Bio-Gewürzen. Hier geht es zum Rezept.

** Schweinefleisch

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Salatbuffet* + Gemüse-

Früchteteller

Ostermontag

Fleischherkunft: CH sofern nicht anders deklariert	

Fleischherkunft: Schweiz, sofern nichts anderes deklariert. 

Lieferant für die Hauptgerichte: Partyservice Müller, Hochfelden. 

Der Lieferant hält sich an die Richtlinien des Mittagstisches.

https://www.bachenbuelach.ch/public/upload/assets/2203/Richtlinien Mittagstisch%2C 2022-08.pdf?fp=1
https://www.bachenbuelach.ch/public/upload/assets/1888/Rezept Schulhort-Salatsauce.pdf?fp=3
https://www.bachenbuelach.ch/public/upload/assets/2203/Richtlinien Mittagstisch%2C 2022-08.pdf?fp=1
https://www.bachenbuelach.ch/public/upload/assets/1888/Rezept Schulhort-Salatsauce.pdf?fp=3

